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主要知识产权
一、科技成果评价

果蔬多相气调冷链保鲜关键技术与装备及其应用，评价报告：川农科（评价）
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二、授权专利、标准与软著

1. 授权国家发明专利

[1] 包装盒内切膜机，国家发明专利：ZL 2015 10475684.5

[2] 一种恒阻力且能同时调整径向和轴向尺寸的组合结构，国家发明专利：ZL

2018 1 0269355.9

[3] 一种发酵型石榴乌梅浸膏及其制备方法，国家发明专利：ZL 2017 1 0124841.7

[4] 一种青梅沙拉调味汁及其制备方法，国家发明专利：ZL 201810054233.8

[5] 一种青梅调味汁及其制备方法、应用，国家发明专利：ZL 201810055462.1

[6] 一种果蔬复合冲调粉及其制备方法，国家发明专利：ZL 201510579681.6

[7] 果蔬货架专用保湿高效生物保鲜剂的制备方法，国家发明专利，ZL 2016 1

0889006. 8

[8] 食用菌杀青水复合营养果蔬甜辣调味酱及其制备方法，国家发明专利：

ZL201410632548.8

[9] 一种枇杷叶提取液高压真空浸渍与微波真空干燥制备脐橙干泡片的方法，国

家发明专利：ZL201410519957.7

[10] 鲜食红薯茎叶生物源固液气三相三级自启动式货架专用保鲜剂，国家发明

专利：ZL201410407456.X

[11] 一种低温冷冻壳聚糖瞬间覆膜护色技术制备柠檬甜脆片的方法，国家发明

专利：ZL 2014 1 0203942. X



2. 制定地方标准

[1] 山西省地方标准，DB 14/T 1136-2015-玫瑰香葡萄采前管理及贮藏技术规程

[2] 山西省地方标准，DB 14/T 1379-2017-鲜枣冷链物流技术规程

3. 授权国家实用新型专利

[1] 一种实现果蔬保鲜库自然冷源利用和均温净气的导流系统，授权实用新型专

利：ZL 2018 2 0796701. 4.

[2] 一种实验室人工气调配气系统，授权实用新型专利：ZL 2018 2 1038973. 4.

[3] 一种果蔬冷库制冷设备辅助散热装置，授权实用新型专利：ZL 2018 2

0426291.4.

[4] 连锁式气液电动控制阀，授权实用新型专利：ZL 2017 2 1269546.2.

[5] 一种气体浓度检测设备及气体提取装置，授权实用新型专利：ZL 2009 2

0198021.3.

[6] 一种气调保鲜实验箱，授权实用新型专利：ZL 2009 2 0192463.7.

[7] 具有无线接触导电机构的包装机，授权实用新型专利：ZL 2015 2 0584573. 3.

[8] 均匀送气装置及气调包装机，授权实用新型专利：ZL 2016 2 0947429. 6.

[9] 气体混配装置及气调包装机，授权实用新型专利：ZL 2016 2 0958631. 9.

[10] 免维护恒定阻力结构，授权实用新型专利：ZL 2018 2 0434630. 3.

[11] 一种能同时调整径向和轴向尺寸的组合结构，授权实用新型专利：ZL 2018 2

0434658. 7.

[12] 一种维护便捷的负压密封腔室结构，授权实用新型专利 : ZL 2019 2

0709063.2.

[13] 一种新型气胀轴结构发明人，授权实用新型专利:ZL 2019 2 0728082. X.

[14] 一种集成式阀座结构，授权实用新型专利:ZL 2019 2 0728059. 0.



[15] 一种简易高效的转向结构，授权实用新型专利:ZL 2019 2 0728140.9.

[16] 卧式气调包装机的机座，授权实用新型专利:ZL201520584625.7.

[17] 一种包装盒承接装置，授权实用新型专利:ZL 2016 2 .0947225.2.

[18] 一种充气装置，授权实用新型专利:ZL 2016 2 0958780. 5.

[19] 一种自动分盒装置及应用该装置的包装流水线，授权实用新型专利:ZL 2016

2 0958705. 9.

[20] 一种推送装置和包装装置，授权实用新型专利: ZL 2016 2 0958694. 4.

4. 软件著作登记证书

[1] 智能双模气调保鲜箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03843539，开发完

成日期：2018年 06月 22日，登记号：2019SR0364446.

[2] 气调保鲜试验箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03819945，开发完成日

期：2017年 05月 30日，登记号：2019SR0367079.

[3]气调保鲜库控制软件，杭州屹石科技有限公司，开发完成日期：2009年 12月

18日，登记号：2010SR022103.

[4] 气调保鲜库温度精准控制系统，杭州屹石科技有限公司，03843545，开发完

成日期：2017年 06月 25日，登记号：2019SR0364452.

[5] 模拟物流冷藏箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03838460，开发完成日

期：2018年 10月 22日，登记号：2019SR0365887.

[6] 冷链物流气调箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03838539，开发完成日

期：2018年 10月 15日，登记号：2019SR0367197.

[7] 甘薯存储试验箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03813521，开发完成日

期：2018年 12月 30日，登记号：2019SR0366587.



[8] 多阶温度梯度箱控制系统，杭州屹石科技有限公司，03843561，开发完成日

期：2018年 06月 28日，登记号：2019SR0364469.

[9] 臭氧灭菌对比柜控制系统，杭州屹石科技有限公司，03866812，开发完成日

期：2017年 12月 19日，登记号：2019SR0365412.

[10] 臭氧二氧化氯灭菌对比柜控制系统，杭州屹石科技有限公司，03838451，

开发完成日期：2018年 12月 31日，登记号：2019SR0365758.

[11] RDL380正压气调保鲜包装机控制系统，成都市罗迪波尔机械设备有限公司，

05602043，开发完成日期：2019年 04月 25日，登记号：2020SR0384156.

[12] RDL400T贴体保鲜包装机控制系统，成都市罗迪波尔机械设备有限公司，

05604496，开发完成日期：2019年 02月 25日，登记号：2020SR0383681.

[13] RDW500自动输送式气调保鲜包装机控制系统，成都市罗迪波尔机械设备有

限公司，05612263，开发完成日期：2019年 05月 13日，登记号：2020SR0390843.

[14] RDL480V负压气调保鲜包装机控制系统，成都市罗迪波尔机械设备有限公

司，05597206，开发完成日期：2019年 02月 15日，登记号：2020SR0375326.

[15] RDW550自动输送式气调保鲜包装机控制系统，成都市罗迪波尔机械设备有

限公司，05597207，开发完成日期：2019年 05月 20日，登记号：2020SR0375332.
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Food Science, 2023, 88:328-340.
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Xiufang Bi, and Cunkun Chen. Effects of Controlled Atmosphere on the Storage

Quality and Aroma Compounds of Lemon Fruits Using the Designed Automatic

Control Apparatus, BioMed Research International, 2019, Article ID 6917147, 17

pages. (SCI)

[7] He Li, Xuanlin Li, Ranran Wang, Yage Xing, Qinglian Xu, Yuru Shui, Xunlian

Guo, Wenxiu Li, Hua Yang, Xiufang Bi and Zhenming Che. Quality of Fresh-Cut
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Transportation. International Journal of Food Properties, 23:1, 138-153. (SCI)
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Xuanlin Li, Xiaocui Liu, Lin Wu, Xingmei Liao, Xiufang Bi and Jinze Yu. Antifungal
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